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ENSALADILLA(10,11,12)

SALADE COMPOSEE(7)

NUGGETS DE VOLAILLE
TARTARE(10,11,14,5)

POISSON DU JOUR
TOMATES A LA
PROVENCALE(11,13,6)
HARICOTS BEURRE PERSILLES
BIO

NECTARINE BIO

CRUDITES ESTIVALES
STEAK HACHE BIO
ECHALOTTES CONFITES
FILET DE MERLU(12)
PENNES BIO AUX
CHAMPIGNONS(2,5,7)

FONDANT CHOCOLAT BIO
MAISON(11,7)

MENU DU JOUR
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DINER
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DINER
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SALADE DE TOMATES AUX 3
FROMAGES(7)

COMPOTE FRAICHE

() : allerg@nes

Y. LEMAGNENT

GESTIONNAIRE

TABOULE ORIENTAL BIO(5)

FROMAGE TARTARE DIVERS
SAVEURS(4,7)

ILE FLOTTANTE(11,7)

MENU DU JOUR

MENU DU JOUR

Bon Week-
end

B. BALLARIN

PROVISEUR



La cuisine se réserve le droit de changer le menu en fonction des livraisons de marchandises.

L'ensemble des plats servis sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes. La vinaigrette
en libre service contient de la moutarde

Seuls les ingrédients allergenes pouvant entrer dans la composition du plat sont mentionnés sur

le menu.

codification allergenes codification allergenes
1 ARACHIDES 8 LUPIN
2 CELERI 9 MOLLUSQUES
3 CRUSTACES 10 MOUTARDE
4 FRUITS A COQUE 11 OEUF
5 GLUTEN 12 POISSON
6 GRAINE DE SESAME 13 SOJA
7 LAIT 14 SULFITE
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MARDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre.

Purée de fruit
Fromage blanc
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LE PETIT DEJEUNER
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MERCREDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

jambon , fromage
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JEUDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

Pate & tartiner
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VENDREDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

Pancakes




