Menu du lundi 20 Mai 2019 au vendredi 24 Mai 2019
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| PETIT DEJEUNER | | PETIT DEJEUNER | | PETIT DEJEUNER || PETIT DEJEUNER |
PETIT DEJEUNER (4, 5, 7, 13) PETIT DEJEUng 5711, PETIT DEJEUNER (4, 5, 7, 13) PETIT DEJEUNER(, 5, 7, 11, 13)
DEJEUNER | | DEJEUNER | | DEJEUNER || DEJEUNER || DEJEUNER |
JuSTISETIAES o osePns  myres croousres
ou ASPERGES ou SALADE CAESAR (5, 7, 11)
--------------- SALADE DE RIZ (12) 8 FROMAGES (7)
--------------- POISSON GRATINE A LA
MERLU A L OSEILLE (7, 12) ou CRUDITES CROQUANTES EMINCES DE VOLAILLE BIO MOUTARDE (7, 10, 12, 14) BAVETTE D ALOYAU ECHALOTE
OuBOULETTES DAGNEAUAUX —eeeeeeeeme SAUCE CACAHUETE (1, 5, 7, 13) ou COLOMBO DI’E Pé)IS’SON A (7. 14)
EPICES (10) OMELETTE AUX POMMES DE ou FILET DE POUly_E’T ! L'ANANAS (2, 3, 5, 7, 10, 12) ou EMINCE DE BOEUF
--------------- TERRE ET CHAMPIGNONS (11) =239 2D
SEMOULE (5, 7) ou JAMBON GRILLE BRUNOISE DE LEGUMES (2) PATES AU PESTO (5) ECRASE DE POMMES DE
OUJULIENNE DE LEGUMES (2) oo ou FLAN DE COURGETTES (7 ou EPINARDS A LA CREME (5 TERRE (7)
--------------- PIPERADE 0 ' 7) ' ou HARICOTS VERTS BIO (7)
FROMAGE BLANC NATURE s M
SUCRE (7) FLAN DIVERS PARFUMS (7) ST NECTAIRE (7) YAOURT NATURE SUCRE (7) COMTE (7)
POMME LOCALE DASTETS T NATA e SALADE DE FRUITS
DINER | | DINER | | DINER || DINER |
SALADE HARICOTS VERTS THON MELON P1ZZA SALADE (5, 7)
(i1 12) OUPASTEQUE ~  enSAAEE
------------------------------ ESCALOPE DE VEAU GRILLEE
TRAVERS DE PORC BEIGNETS DE CALAMARS == BARBECUE (5, 10, 11, 14)
_______________ TARTARE (5, 9, 10, 11, 12, 14) COQUILLETTES BIO (7)
FRITES CARO:I:I:I-E“S"XL-J"E:UMIN --------------- ANIMATION GLACE (4, 5, 7, 11, BO n Week'en d
------------------------------ CAMEMBERT (7) 13)
EDAM (7) o T
_______________ PETITS SUISSE AUXFRUITS (1) coMPOTE FRAICHE POMME
BARRE GLACEE (1, 7, 13) BANANE BANANE
Y. LEMAGNENT M. CHAUVET
PROVISEUR

0 : allergénes GESTIONNAIRE



Les plats en rouge sont hors plan alimentaire.
La cuisine se réserve le droit de changer le menu en fonction des livraisons de marchandises.

L'ensemble des plats servis sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes. La vinaigrette
en libre service contient de la moutarde

Seuls les ingrédients allergenes pouvant entrer dans la composition du plat sont mentionnés sur

le menu.

codification allergenes codification allergenes
1 ARACHIDES 8 LUPIN
2 CELERI 9 MOLLUSQUES
3 CRUSTACES 10 MOUTARDE
4 FRUITS A COQUE 11 OEUF
5 GLUTEN 12 POISSON
6 GRAINE DE SESAME 13 SOJA
7 LAIT 14 SULFITE




4 )

MARDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

Purée de fruit
Fromage blanc
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LE PETIT DEJEUNER
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MERCREDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

CEuf, jambon,
fromage
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JEUDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

Pate & tartiner
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VENDREDI

Café, thé chocolat,
jus de fruit, Pain,
miel, confiture,
céréales, beurre,
laitage

Pan cakes ou pain
perdu
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